
Mezcales de agaves semicultivados
Agaves que inician su crecimiento en estado natural y son apoyados o 
manejados por nuestro productor en alguna etapa. Mantiene carácter 
silvestre con mayor disponibilidad. 2 oz 450 ml

Madrecuixe (Agave Karwinskii) ........................   230 1,380
47% ALC. VOL. > Miahuatlán, Oax.

Arroqueño (Agave Americana) .........................   230 1,380
49% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Mezcales de agaves silvestres
Agaves que crecen de forma natural en su entorno, sin intervención 
del productor. Ofrecen sabores intensos, complejos y únicos según su 
territorio. 2 oz 450 ml

Tepeztate (Agave Marmorata)...........................   250 1,500
47% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Tobalá (Agave Potatorum) ...............................    250 1,500
47% ALC. VOL. > Miahuatlán, Oax.

Cenizo (Agave Durangensis)..............................   230 1,380
41% ALC. VOL. > Nombre de Dios, Dgo.

Papalote (Agave Cupreata) ...............................   230 1,380
47% ALC. VOL. > Axaxacualco, Gro.

Papalomé Pechuga (Agave Potatorum)...............   220 1,300
47% ALC. VOL. > Zapotitlán Lagunas, Oax.

Papalomé Lima (Agave Potatorum) ...................   220 1,300
47% ALC. VOL. > Zapotitlán Lagunas, Oax.

Jabalí (Agave Convallis) ..................................   230 1,380
49% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Ensambles
Mezcal elaborado a partir de la mezcla de dos agaves 
(pueden ser de distintas especies o tipos de manejo). 
Integra perfiles para lograr mayor complejidad y equilibrio.
 2 oz 450 ml

Espadillita c/ Pelón Verde ...........................   230 1,280
(Agaves: Angustifolia - Variante Angustifolia)
47% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Papalomé c/ Espadín ...................................   180 1,080
(Agaves: Potatorum - Angustifolia)
46% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Espadín c/ Cirial .........................................   170 1,000
(Agaves: Angustifolia - Karwinskii)
48% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Ancestral
Mezcal elaborado de manera artesanal mediante procesos 
tradicionales transmitidos por generaciones. Cocido en horno de 
piedra, molido y destilado cuidadosamente para conservar sus notas 
ahumadas, herbales y auténticas del agave, ofreciendo una 
experiencia intensa, elegante y profundamente mexicana.
 2 oz 450 ml

Espadín Minero...........................................   250 1,500
43% ALC. VOL. > Snta. Catarina Minas, Oax.

Mezcal Artesanal

Todos nuestros Mezcales respetan los procesos tradicionales de más 
de 3 generaciones:  jimado a mano, respetando la integridad de cada 
piña. Su cocción en horno cónico de tierra, seguida de la molienda con 
tahona de piedra, permite conservar la riqueza aromática del agave. 
La fermentación natural en tinas de madera sin acelerantes químicos 
y la doble destilación en alambique de cobre dan como resultado un 
mezcal de notable pureza, equilibrio y expresión varietal.

Mezcales de agave angustifolia 
cultivado

Agave sembrado y cuidado por nuestro productor desde su origen. 
Permite mayor control, consistencia en perfil y disponibilidad.

 2 oz 450 ml

Espadín Tradicional.....................................   150 900
45% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Espadín fermentado con Cacao ....................   190 1,140
49% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Espadín destilado con Café .........................   190 1,140
45% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Espadín Ligero ............................................   150 900
40% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Espadín Abocado .........................................   160 960
40% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax. Reposado: 
7 semanas en barrica de roble blanco americano

Espadín Reposado .......................................   180 1,080
38% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax. Reposado: 8 meses 
en barrica de roble blanco americano

Espadín Añejo .............................................   250 1,500
42% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax. Añejado: 5 años en 
barrica tostada de roble blanco francés

Espadín Rudo ..............................................   170 1,000
Directo del alambique a 54% ALC. VOL. >  Sntgo Matatlán, Oax. 

Pelón Verde.................................................   210 1,260
47% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax. Variante de agave 
angustifolia

Espadín Soleado ..........................................   180 1,080
54% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Puntas Espadín ...........................................   280 
55% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Espadín destilado con corona de Barro.........   180 1,080 
48% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Espadín destilado con Cedrón, Eneldo y .......   170 1,000
Zacate limón | 48% ALC. VOL. > Sntgo Matatlán, Oax.

Vinos
 Copa 150 ml

Vino tinto de la casa..   190
Vino blanco de la casa   190
 Botella 750 ml

Santo Tomás 
Ensamble de Tintos ...  850 
(Tempranillo-Cabernet-Merlot)

Santo Tomás 
Ensamble de Blancos.  850 
(Colombard-Chenin Blanc)

Larrosa Rosado .........  750 
(Garnacha Tinta)

Espumoso Cinzano 
Pro-Spritz Seco..........   600
“pregunta por la variedad a tu mesero”
 Jarra Vaso
 1.5 lts 480 ml

Clericot...........   500
Tinto de verano   450 190

Antojitos
Guacamole 350 grs

Natural ....................   150
Con Chorizo...............   160
Con Chapulines...........   180
Con Tasajo ................   190

Tostadas 120 grs

Tinga de Jamaica .........   80
Tinga de Res ...............   90

Esquites 180 grs

Tradicional.................   70
Con Chapulines............   90

Extras
Queso Gouda 80 grs.......   40
Chapulines 30 grs .........   80
Chicharrón 50 grs .........   50
Tostadas 50 grs ............   25
Chicharrón y 
tostadas 50 grs.............   40

Postre
Tarta Chocolate 90 grs..   80

Cervezas
XX Lager 325 ml ...........   70
XX Ambar 325 ml .........   70
Bohemia 355 ml ............   70
Cristal / Clara / Obscura

Clamato para 
cerveza 300 ml.............   +65
Preparado de vaso 
michelado 60 ml ..........   +35
Preparado de vaso 
cubano 60 ml ...............   +45

Cerveza 
Artesanal 

Jabalí  330 ml...............   95

Latas  250 grs

Aceitunas c/ Anchoas   100
Aceitunas c/ Pimientos   100

Tlayudas
Tortillotas hechas a mano con 
una base de 100 grs de queso 
oaxaca, Col, Rabanito y Frijol
Sencilla 300 grs ...........   140
Flor de Calabaza 400grs   160
Huitlacoche 400 grs .....   150
Tasajo 380 grs .............   180
Chorizo 380 grs............   170
Carne Enchilada 380grs   180
Rib Eye 400 grs ...........   210

Orden de 3 Tacos
Rib Eye 150 grs............   160
Campechanos 200 grs ...   145

Fundidos
Sencilla 150 grs ...........   120
Flor de Calabaza 250grs   140
Tasajo 230 grs .............   170
Chorizo 230 grs............   160
Chapulines 210 grs .......   160
Rib Eye 380 grs ...........   180



Cocteles de la Casa
Hoja Santa 210ml.......................................................   190
45 ml Espadín Joven + jugo de piña, jugo de limón, extracto de 
chayote, kiwi y hierbabuena. Escarchado con mezcla de sal fina 
y hoja santa
Aguacate 210ml .........................................................   190
45 ml Espadín Joven + Licor 43, pulpa de aguacate fresco, 
jugo de limón y jugo de piña. Garnitura: brocheta de zarzamora
Pepino 210ml.............................................................   190
45 ml Espadín Joven + jugo de limón, jarabe de jengibre con 
romero, macerado de pepino y terminado con agua mineral
Habanero 210ml.........................................................   190
45 ml Espadín Joven + licor de naranja, jugo de limón y jarabe 
natural de habanero. Escarchado con sal de gusano y garnitura 
de media luna de naranja
Agavita 210ml............................................................   190
45 ml Espadín Joven + licor de naranja, jugo de limón y jarabe. 
Escarchado con sal de gusano
Mezcalita 210ml ........................................................   150
30 ml Espadín Joven + encurtido de fruta de temporada, agua 
mineral en vaso escarchado con sal especiada. Refrescante y 
ligera
Jamaica 210ml ..........................................................   190
45 ml Espadín Joven + licor de naranja, concentrado de 
jamaica, jugo de limón y jarabe. Escarchado con sal de gusano y 
garnitura de chapulines
Mezcal Tonic 210ml ...................................................   190
45 ml Espadín Joven + agua tónica y tintura de toronjil
Mojito Mezcal 210ml..................................................   190
45 ml Espadín Joven + jugo de limón, jarabe, hierbabuena 
macerada y terminado con agua mineral
Mojito Mezcal Frutos Rojos 210ml..............................   210
45 ml Espadín Joven + frutos rojos, jugo de limón, jarabe, 
hierbabuena macerada y terminado con agua mineral
Cacaotero Negroni 90ml.............................................   210
45 ml Espadín Cacao + Campari y vermut dulce. Garnitura de 
moneda de cacao con pistache
Ponche Negroni 90ml.................................................   210
45 ml Espadín Joven + Campari, vermut dulce, infusión de 
manzana, guayaba y canela. Garnitura de manzana
Negrete 90ml ............................................................   210
45 ml Espadín Joven + Campari y vermut dulce. Garnitura de 
media luna de naranja
Carajillo 210ml ..........................................................   190
Licor 43 * Café espresso
Coctel de Temporada 210ml........................................   190
¡ Pregunta a tu mesero !

Si la ciudad no va al campo, traemos el campo a la ciudad

Otros Destilados 45 ml

Ron Havana Club 3 años...........................................   150
Whisky Glenfiddich 12 años .....................................   250
Whisky Johnnie Walker Red.....................................   140
Ginebra Beefeater....................................................   160
Ginebra Hendrick’s..................................................   250
Ginebra Artesanal Mexicana Granicera Floral ..........   220
Ginebra Artesanal Mexicana Granicera Cítrica .........   220
Tequila Herradura Blanco ........................................   160
Tequila Tradicional Plata .........................................   150

Bebidas sin Alcohol

Todos nuestros precios están expresados en moneda nacional e 
incluyen IVA. Aceptamos pagos en efectivo y con tarjeta bancaria.

Mojito 180 ml ...........
Mojito de frutos
rojos 180 ml................   190
Aperol Spritz 180 ml ...   190

Cocteles Clásicos
Margarita 150 ml ........  190
Paloma 180 ml ............  190
Negroni 90 ml.............  210

Clamato natural 480 ml   80
Suerito 480 ml .............   65
Café Americano 270 ml   60
Espresso 60 ml ............   60

Agua del Día 480 ml ....   45
Agua Mineral 355 ml ...   65
Agua 
Embotellada 355 ml ....   55
Limonada 480 ml ........   65


